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Wiener Feingeback einfach selbst machen
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Die suBe Erfolgsgeschichte der Viennoiserie: Von Wien nach Paris

Croissant, Brioche und Co. — die weltberihmte franzdsische Backkunst wird ,Viennoiserie*
genannt, denn ihre Urspriinge liegen im Alten Wien. Back-Enthusiastin Barbara van Melle
holt fir ihr neues Buch die Geschichte(n) des Wiener Feingebéacks vor den Vorhang: mit 50
praxistauglichen Rezepten von Kaisersemmel bis Wiener Erdapfelmilchbrot, von
Batzerlguglhupf bis Brioche-Tartelettes, von Girafferin Uber Croissants bis hin zu Wiener
Herzenzwieback. Mit dabei sind historische Originalrezepte — und naturlich die
Pioniergeschichte von August Zang, der im 19. Jahrhundert das Wiener Feingeback nach
Paris brachte.

Barbara van Melle ist davon Uberzeugt, dass gutes Brot und
murbe Kipferl glucklich machen. Die langjahrige ORF-
Journalistin hat sich als Bestsellerautorin, Unternehmerin und
Slow-Food-Aktivistin ganz dem Backen verschrieben. Seit
2016 organisiert sie das Kruste & Krume Brotfestival in Wien.
Mit ihrer Kruste & Krume GmbH erdffnete sie 2018 das erste
Wiener Brotbackatelier, in dem auch Workshops zu
historischen Handgebackformen angeboten werden, sowie die
erste Mehl-GreiRlerei Osterreichs.

Pierre Reboul begeistert sich gemeinsam mit Barbara van
Melle fur die hohe Kunst der Viennoiserie — und bringt die
Tipps fur perfekte Croissants und Pains au chocolat aus
Frankreich nach Wien. Geboren in Toulon, hat er nach
Stationen in Paris, New York und Salzburg in Wien seine © Inge Prader
berufliche Heimat gefunden: als Chef-Patissier und Sauerteig-

Mastermind in der Backerei Strock.
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